Vorspeisen
Knackiger Blattsalat mit Sprossen

Bunter gemischter Salat mit Sprossen

Frihlingsalat: Knackige Blattsalate mit Spargeln, Radieschen, Sprossen

und Cherrytomaten an Honig-Balsamicodressing

Suppen

Hausgemachte Solothurner Wysuppe mit Gemisestreifen

Fisch

Eglifilets gebacken frittiert im Bierteig
Tartarsauce, Salzkartoffeln und Gemiisegarnitur

Friihlingsgerichte (Vegetarisch)

Weisser Spargel (Portion) mit Sauce Hollandaise
und Salzkartoffeln

Dazu empfehlen wir:

diinn geschnittener Spanischer Serranoschinken
Tagliatelle mit Spargeln, Cherry-Tomaten, Knoblauch
Olivendl extra Vergine und Parmesan

Knusprige Butterrdsti mit 2 Spiegeleiern

Bunter Gemiseteller
mit frittierten Kroketten und Currymayonnaise

Knusprige Butterrdsti mit 2 Spiegeleiern

Portion
Y Portion

8.50
11.50
16.50

10.80

34.50
29.50

29.50

12.50

24.50

23.50
26.50

23.50

Spezialitaten

Geschnetzelte Kalbsleber an brauner Sauce mit Madeira,
serviert mit Butterrésti und Gemiisegarnitur

Rindsfilet-Medaillon (200 Gramm)
mit Pfefferbutter, Gemiisebouquet und Kartoffel-Kroketten

,ZUuri Gschnatzlets” zartes Kalbsgeschnetzeltes
mit Champignons, Butterrésti und Gemiisegarnitur

Klassiker

Rindstatar vom Schweizer Rind Schérfe nach Wahl
serviert mit Toast und Butter
verfeinert mit Cognac oder Whiskey

Schweizer-Rindsentrecote
mit Krduterbutter, Pommes frites und Gemiise

Schweins-Cordon bleu, gefiillt mit Schinken
und Appenzeller Kdse, Pommes frites & Gemiise

Schweinsrahmschnitzel
mit Butternudeln und Friichtegarnitur

«Swiss Angus Beef-Burger» 150 g Fleisch

Im Chili-Rosmarin-Brétli, serviert mit Pommes frites und BBQ-Sauce

mit einer Scheibe Appenzeller Kase tiberbacken

Portion
% Portion

% Portion

Portion
Y Portion

plus

250g

Portion
% Portion

Plus

Beilagen zur Wahl: Pommes frites, Tagliatelle, Kroketten, ROsti

(Beilagenwechsel Rosti plus 1.50 pro Person).

34.50
29.50

52.50

44.50
39.50

29.50
21.50
2.50

47.50

33.50

25.50
22.50

23.50

2.00

Bitte beachten Sie auch die Riickseite!

Wir verwenden ausschlieRlich Schweizer Fleisch. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen ausldsen kdnnen, informieren wir Sie auf Anfrage gerne /Preise inkl. MwSt.



Gonnen Sie es sich!

Chateaubriand, ab 2 Personen pro Pers.  59.50
zartes, rosa gebratenes Filetmittelstiick

vom Schweizer Rind, am Tisch tranchiert, in zwei Mal serviert,

mit Sauce béarnaise, Gemiisebouquet und Kroketten

Auf Vorbestellung, 48 Stunden im Voraus.

Von Montag bis Samstag nur am Abend und Sonntag am Mittag und
Abend moglich zu bestellen!
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