
mit Suppe und Salat
CHF 21.50

Rehgeschnetzeltes (CZ) mit Eierschwämmli
Gemüse und Teigwaren-Reis 

M O N T A G

Gebratene Cevapcici (Lamm-Rind, IRL,CH)
mit Salzkartoffeln und Senf 

D I E N S T A G

“Allerheiligen” Feiertag: Gerne verwöhnen wir Sie
mit feinen A-la-Carte Spezialitäten

F R E I T A G

Randen-Risotto mit Apfel-Stückchen,
Nüssen und Parmesan

V E G I - M E N Ü

***

M I T T A G S
MENÜ

2 8 . O K T O B E R  B I S  1 . N O V E M B E R  2 0 2 4  

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert
Preise inkl. MwSt.

Gasthof Enge | Engestrasse 1, 4562 Biberist | gasthofenge.ch | 032 623 70 77 



E M P F E H L U N G E N
D E R  W O C H E

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert
Preise inkl. MwSt.

Gasthof Enge | Engestrasse 1, 4562 Biberist | gasthofenge.ch | 032 623 70 77 

Els Pics, Priorat DOCa, 2021 | Bodegas Mas Alta , Katalonien

W E I N - E M P F E H L U N G

1 dl 7.90 / Flasche 52.50

29.50 / 34.50
Eglifilets gebacken frittiert im Bierteig, Tatarsauce, Salzkartoffeln und Gemüsegarnitur

 47.50
Schweizer Rindsentrecôte mit Kräuberbutter, Pommes frites und Gemüse

22.50 / 25.50
Schweinsrahmschnitzel mit Pilzen, Butternudeln und Früchtegarnitur

28.50

Rindszunge (CH) an Kapernsauce,
Buntes Gemüse und Salzkartoffeln

39.50

Hirsch Entrecôte mit Cassis-Butter
Rotkraut, glasierten Marroni, Rosenkohl, Preiselbeerapfel und Spätzli

***

9.50
Knackiger Blattsalat mit Sprossen

10.50
Kürbissuppe mit Kernöl, Kürbiskernen und Rahmtupfer

14.50
Regionaler Nüsslisalat «Classic» mit gehacktem Ei, Speck und Croutons

12.50
Regionaler Nüsslisalat «Mimosa» mit gehacktem Ei

23.50
Knusprige Butterrösti mit zwei Spiegeleiern

2 8 .  O K T O B E R  B I S  1 . N O V E M B E R  2 0 2 4


