MONTAG

Waadtlander Saucisson (IGP
mit Kartoffel-Lauchrahmgemuse

DIENSTAG

Am Stuck gebratenes Schweinsnierstick mit
Pilzrahmsauce, Tagliatelle, Tagesgemuse

FREITAG

Barlauchbratwurst von der Karli Metzg
R&sti und Tagesgemuse
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VEGI-MENU

Gebratener Paneer (Kase) mit Krauterbutter,
Susskartoffel-Wedges und Gemuse

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert
Preise inkl. MwsSt.

Gasthof Enge | Engestrasse 1, 4562 Biberist | gasthofenge.ch | 032 623 70 77




NuUsslisalat «<Mimosa» mit gehacktem Ei
12.50

Nusslisalat «Classic» mit gehacktem Ei, Speck und Croutons
14.50

Knackiger Blattsalat mit Sprossen
9.50

Barlauchcremesuppe
11.50
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Wochenhit:
Gebratene Entenbrust (FR) mit Portweinsauce

Gruner Spargel und Susskartoffelstampf
38.50

Enge Klassiker:
“Suure Mocke”
mit Trockenreis und buntem Gemduse
31.50

Schweinsrahmschnitzel mit Pilzen, Butternudeln und Frichtegarnitur
22.50 / 25.50

Schweizer Rindsentrec6te mit Krauterbutter, Pommes Frites und buntem Gemdse
47.50

Eglifilets gebacken im Bierteig, Tatarsauce, Salzkartoffeln und Gemduse
29.50 / 34.50

Barlauchrisotto mit Cherrytomaten und gerdsteten Pinienkernen
24.50

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert
Preise inkl. MwsSt.
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