MONTAG

Alpschwein - Krustenbraten (Pays d’Enhaut)
mit Biersauce
Gemuse und Kartoffelgratin

DIENSTAG

Wild-Hacktatschli mit Pilzrahmsauce
Gemuse und Tagliatelle

FREITAG

Siedfleisch mit Meerrettichsauce
Sauerkraut und Schnittlauch-Kartoffeln

*kk

VEGI-MENU

Gemuse-Spatzlipfanne mit Rostzwiebeln

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert
Preise inkl. MwsSt.
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Regionaler Nussersalat “Mimosa” gehacktem Ei
12.50

Regionaler Nusslersalat “Classic” mit gehacktem Ei, Speck und Croutons
14.50

Bunter gemischter Salat mit Sprossen
11.50

Klrbiscremesuppe mit gerdsteten Kurbiskernen, Kerndl und Rahmtupfer
10.50
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"Ossobucco” mit Weisswein-Risotto
32.50

“Vitello Tonnato”
Dunn aufgeschnittenes Kalbnierstick mit Thunfischsauce und Kapern,

Pommes Frites oder Menusalat
33.50

Schweinsrahmschnitzel mit Butternudeln und Friichtegarnitur
25.50

Gemusespiess vom Grill mit Rostikroketten und Krauterquark
26.50

Schweizer Entrecdte mit Krauterbutter, Pommes Frites und Gemuisespiess
49.50

Eglifilets im Bierteig gebacken, Tatarsauce, Salzkartoffeln, Gemusespiess
34.50

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert
Preise inkl. MwsSt.
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