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MITTAGS

MENU

19. BIS 23. JANUAR

MONTAG

Alpstein-Lammgigot an Krauter-Rahmsauce,
cremige Bramata, Erbsli und Ruebli

DIENSTAG

Kalbsbraten mit Zwetschgensauce
Kartoffelgratin und Gemuse

FREITAG

Schweins-Cordon bleu (Bergkase und Schinken)
Bratkartoffeln und GemuUse

VEGI-MENU

Cremiges Gersotto (Gerste)
mit Gemuse und Parmesan

mit Suppe oder Salat CHF 21.50
mit Suppe und Salat CHF 24.00

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert
Preise inkl. MwSt.



Geraucherte Entenbrust und Ziegenkase auf NUsslisalatbouquet an Himbeer-

Balsamicodressing, garniert mit karamellisierten Walntssen und Feigen
19.50

Regionaler Nusslersalat ‘Mimosa’ mit gehacktem Ei
12.50

Regionaler Nusslersalat ‘Classic’ mit gehacktem Ei, Speck und CroQtons
14.50 / als Hauptgang 21.50

Bunter gemischter Salat mit Sprossen
11.50 / als Hauptgang 18.50

Kurbiscremesuppe mit gerdsteten Kiurbiskernen, Kerndl und Rahmtupfer
11.00
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Die traditionelle Engespezialitdt

‘Suure Mocke’ mit Kartoffelstampf und Wintergemuse
33.50 / ¥ Portion 29.50

Kutteln (Rind) an wiirziger Tomatensauce mit Kimmel

Hausgemachter Kartoffelstampf
26.50

‘Alplermagronen’ Teigwaren mit Kartoffeln, Rahm, Kise und

gerdsteten Zwiebeln, serviert mit hausgemachtem Apfelmus
24.50

Schweizer Entrecote mit Krauterbutter, Pommes Frites und Gemdse
49.50

Eglifilets im Bierteig (DE), hausgemachte Tatarsauce, Wintergemuse, Salzkartoffeln
34.50

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert
Preise inkl. MwsSt.
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