
Wir verwenden ausschließlich Schweizer Fleisch. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 

Intoleranzen auslösen können, informieren wir Sie auf Anfrage gerne /Preise inkl. MwSt. 

 

Vorspeisen 

Knackiger Blattsalat mit Sprossen 9.50 

Bunter gemischter Salat mit Sprossen 11.50 

Regionaler Nüsslisalat mit gehacktem Ei 12.50 

Regionaler Nüsslisalat «Classic» 14.50 
mit gehacktem Ei, Speck und Croutons 

Hausgemachte Solothurner Wysuppe        11.50 
mit Gemüsestreifen 

 

Hauptgerichte  

Rindstatar vom Schweizer Rind  Portion    29.50 
Schärfe nach Wahl serviert mit Toast und Butter ½ Portion    21.50 

verfeinert mit Cognac oder Whiskey plus      2.50 

Schweizer Rindsentrecôte 49.50 
mit Kräuterbutter, Pommes frites und Gemüse 

Schweins-Cordon bleu, gefüllt mit Schinken  250g   33.50 
und Appenzeller Käse, Pommes frites & Gemüse 

Eglifilets gebacken frittiert im Bierteig Portion   34.50 
Tartarsauce, Salzkartoffeln und Gemüsegarnitur ½ Portion   29.50 

Mediterraner Risotto (Vegi) 25.50 
mit getrockneten Tomaten, Oliven, Kräutern und Parmesan 

 

 

 

 

 

Verwöhnmenu 

 

Amuse Bouche 
 

♥♥♥ 
 

Burrata di Bufala auf Rote-Bete-Carpaccio 
mit Walnüssen,  

Orangenfilets mit Zitronen-Olivenöl parfümiert 

 
♥♥♥ 

 

Zartrosa gebratenes Kalbsnierstück 
mit Morchel-Rahm-Sauce,  

Kartoffelgratin und Saisongemüse  
 

♥♥♥ 
 

Himbeer-Joghurt-Herz  

mit heissen Waldbeeren und Rahm 

 

Menu komplett CHF 79.50 

 

 


