MONTAG

Rindsbraten vom Schweizer Angus
GemuUse und Risotto

DIENSTAG

Schweinssteak mit Pfeffersauce
Gemuse, Kurbis-Kartoffelstampf

FREITAG

Kalbsbrust-Ragout
Gemuse und cremige Bramata
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VEGI-MENU

Gebratene Pizokel mit GemuUserahmsauce

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert
Preise inkl. MwsSt.
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g‘ @ Bunter Salat mit Berner Hobelkase AOP aus dem

Saanenland und Walliser Trockenfleisch IGP
19.50

Regionaler NUsslersalat «<Mimosa» mit gehacktem Ei
12.50

Regionaler Nusslersalat «Classic» mit gehacktem Ei, Speck und CroQtons
14.50 / als Hauptgang 21.50

Bunter gemischter Salat mit Sprossen
11.50 / als Hauptgang 18.50

Kirbiscremesuppe mit gerdsteten Kurbiskernen, Kerndl und Rahmtupfer
11.00
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St. Galler Olma-Bratwurst IGP an Zwiebelsauce mit Butterroésti
27.50

; Neuenburger Saucisson IGP mit Kartoffeln und Rahmlauch
29.50

% Berner Zungenwurst IGP mit Sauerkraut, Salzkartoffeln und Senf
26.50

«Alplermagronen» Teigwaren mit Kartoffeln, Rahm, Kése und

gerOsteten Zwiebeln, serviert mit hausgemachtem Apfelmus
24.50

Schweizer Rindsentrecote mit Krauterbutter, Pommes Frites und buntem Gemuse
49.50

Eglifilets (DE) im Bierteig, hausgemachte Tatarsauce, Salzkartoffeln und Wintergemuse
34.50

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert
Preise inkl. MwsSt.
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