MITTAGS

29. SEPTEMBER BIS 2. OKTOBER

-1 bucher-Aktion
?11.1‘"1 1\}\‘/)eglrmachtsesse'n

vt 10.2026
. Itig bis 15.
Aktion jetzt 84 Tagessuppe
it g pp
et nfos Auf und / oder
den Tischstellern Blattsalat

oder beim Persona!

MENU FLEISCH

Pastetli mit Kalbsbratkugeli an Pilzrahmsauce,
Erbsli und Ruebli, Trockenreis

mit Suppe oder Salat: CHF 21.50
mit Suppe und Salat: CHF 24.00

MENU HIT

Gebratene Maispoulardenbrust (CH) an leichter Zwetschgen-
sauce, Saisongemuse und hausgemachte Butterspatzli

By Biryy,
mit Tagesuppe: CHF 27.50 SIEACHTEN
" Ey PFEgNSERE
MENU VEGI AUFéUNGEN
R ER
Gebratene Bramata (grobe Polenta) mit Grillgemuse CRSE[T
i X N E
und hausgemachter Krauter-Creme fraiche
mit Suppe oder Salat: CHF 21.50
mit Suppe und Salat: CHF 24.00
Offnungszeiten Restaurant: Méchten Sie unsere Meniis friihzeitig erhalten?
Mit feinen Mittagsmeniis von Dienstag bis Freitag! Dann abonnieren Sie unseren Newsletter:

Sonntag & Montag
Ruhetag

Dienstag - Donnerstag
11-14 Uhr & 17 - 22 Uhr

Freitag
11-14 Uhr & 17 - 23 Uhr

Samstag
15-23 Uhr




Herbstliche Salatvariation mit luftgetrocknetem Wildschwein-Rohschinken (AT, CH),

gerdsteten Walnussen und Pflaumen-Preiselbeer-Chutney
23.50

Regionaler Nusslersalat ‘Mimosa' mit gehacktem Ei
12.50 / als Hauptgang 21.50

Regionaler Nusslersalat ‘Classic’ mit gehacktem Ei, Speck und CroQGtons
14.50 / als Hauptgang 24.50

Bunter gemischter Salat mit Sprossen
12.50

Kurbiscrémesuppe mit gerdsteten Kirbiskernen, Kerndl und Rahmtupfer
11.50

*k*k

Klassischer Rehpfeffer Jagerart’ mit Rotkraut, glasierten Marroni,

Rosenkohl, Preiselbeerapfel und Spatzli
35.50

Hirsch-Entrecote mit Cassis-Butter, Rotkraut, glasierten Marroni,

Rosenkohl, Preiselbeerapfel und Spatzli
41.50

Klrbisrisotto mit Parmesan und gerdsteten Kurbiskernen
25.50

Schweizer Entrec6te mit Krauterbutter, Pommes Frites und Gemise
49.50

Eglifilets im Bierteig gebacken, Tatarsauce, Salzkartoffeln, Gemuse
35.50

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert. Preise inkl. MwSt.
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