
Tagessuppe

Blattsalat

und / oder

Pastetli mit Kalbsbrätkügeli an Pilzrahmsauce,
Erbsli und Rüebli, Trockenreis

M E N Ü  F L E I S C H

mit Suppe oder Salat: CHF 21.50
mit Suppe und Salat: CHF 24.00

Gebratene Maispoulardenbrust (CH) an leichter Zwetschgen-
sauce, Saisongemüse und hausgemachte Butterspätzli

M E N Ü  H I T

mit Tagesuppe: CHF 27.50

Gebratene Bramata (grobe Polenta) mit Grillgemüse
und hausgemachter Kräuter-Crème fraîche

M E N Ü  V E G I

mit Suppe oder Salat: CHF 21.50
mit Suppe und Salat: CHF 24.00

***

Möchten Sie unsere Menüs frühzeitig erhalten?
Dann abonnieren Sie unseren Newsletter:

BITTEBEACHTENSIE UNSERE
EMPFEHLUNGENAUF DERRÜCKSEITE

2 9 .  S E P T E M B E R  B I S  2 .  O K T O B E R

Mit feinen Mittagsmenüs von Dienstag bis Freitag!
Öffnungszeiten Restaurant:

M I T T A G S
M E N Ü S

Gasthof Enge | Engestrasse 1, 4562 Biberist | gasthofenge.ch | 032 623 70 77 

Sonntag & Montag
Ruhetag

Dienstag - Donnerstag
11 - 14 Uhr & 17 - 22 Uhr

Freitag
11 - 14 Uhr & 17 - 23 Uhr

Samstag
15 - 23 Uhr

Frühbucher-Aktion

für Weihnachtsessen

Aktion jetzt gültig bis 15.10.2026

***

Mehr Infos auf

den Tischstellern

oder beim Personal



2 9 .  S E P T E M B E R  B I S  2 .  O K T O B E R

E M P F E H L U N G E N
D E R  W O C H E

Gasthof Enge | Engestrasse 1, 4562 Biberist | gasthofenge.ch | 032 623 70 77 

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert. Preise inkl. MwSt.

Els Pics, Priorat DO, Bodegas Mas Alta, 2022

W E I N - E M P F E H L U N G

1 dl 7.80 / Flasche 7,5 dl 52.00

49.50
Schweizer Entrecôte mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Gemüse

25.50
Kürbisrisotto mit Parmesan und gerösteten Kürbiskernen

35.50

Klassischer Rehpfeffer ‘Jägerart’ mit Rotkraut, glasierten Marroni,
Rosenkohl, Preiselbeerapfel und Spätzli

41.50

Hirsch-Entrecôte mit Cassis-Butter, Rotkraut, glasierten Marroni,
Rosenkohl, Preiselbeerapfel und Spätzli

***

12.50
Bunter gemischter Salat mit Sprossen

11.50
Kürbiscrèmesuppe mit gerösteten Kürbiskernen, Kernöl und Rahmtupfer

14.50 / als Hauptgang 24.50
Regionaler Nüsslersalat ‘Classic’ mit gehacktem Ei, Speck und Croûtons

12.50 / als Hauptgang 21.50 
Regionaler Nüsslersalat ‘Mimosa’ mit gehacktem Ei

23.50

Herbstliche Salatvariation mit luftgetrocknetem Wildschwein-Rohschinken (AT, CH),
gerösteten Walnüssen und Pflaumen-Preiselbeer-Chutney 

35.50
Eglifilets im Bierteig gebacken, Tatarsauce, Salzkartoffeln, Gemüse
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