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MENU FLEISCH

Rindsbraten mit Jus
Gemuse und Kartoffelstock

mit Suppe oder Salat: CHF 21.50
mit Suppe und Salat: CHF 24.00

MENU HIT

Hirschragout (CZ) an Pilzrahmsauce,
Spatzli und Rosenkohl

mit Tagesuppe: CHF 27.50

MENU VEGI

Gebratener Tofu an Thai-Currysauce
Reis und Gemuse

mit Suppe oder Salat: CHF 21.50
mit Suppe und Salat: CHF 24.00

Offnungszeiten Restaurant:
Mit feinen Mittagsmeniis von Dienstag bis Freitag!

Sonntag & Montag
Ruhetag

Dienstag - Donnerstag
11-14 Uhr & 17 - 22 Uhr

Freitag
11-14 Uhr & 17 - 23 Uhr

Samstag
15-23 Uhr

Méchten Sie unsere Meniis friihzeitig erhalten?
Dann abonnieren Sie unseren Newsletter:




Herbstliche Salatvariation mit Kirbispastete,
gerdsteten Walnussen und Pflaumen-Preiselbeer-Chutney

23.50

Regionaler NUsslersalat ‘Mimosa’ mit gehacktem Ei
12.50 / als Hauptgang 21.50

Regionaler Nusslersalat ‘Classic’ mit gehacktem Ei, Speck und CroGtons
14.50 / als Hauptgang 24.50

Bunter gemischter Salat mit Sprossen
12.50

Kurbiscrémesuppe mit gerdsteten Kirbiskernen, Kerndl und Rahmtupfer
11.50

*k*k

Klassischer Rehpfeffer Jagerart’ mit Rotkraut, glasierten Marroni,

Rosenkohl, Preiselbeerapfel und Spatzli
35.50

Schweineschnitzel an cremiger Rahmsauce,

mit frischen Pilzen, Butternudeln und Frichtegarnitur
26.50

Herbstlicher Teller ‘Jagerpech’
Rotkraut, glasierte Marroni, Rosenkohl, Herbstfrichte

und hausgemachte Spatzli an Pilzrahmsauce
31.50

Schweizer Entrecote mit Krauterbutter, Pommes Frites und Gemiuse
49.50

Eglifilets im Bierteig gebacken, Tatarsauce, Salzkartoffeln, Gemuse
35.50

Wir verwenden Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert. Preise inkl. MwSt.
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